
DINER 

DATE DE LA RESERVATION       A :    

    

NOM DE LA SOCIETE :    NOM DU CLIENT :    

ADRESSE :   

TVA INTRACOMMUNAUTAIRE :   

TELEPHONE :      TELECOPIE :   

NOMBRE DE COUVERTS :   N° DE LA TABLE : 

 ESPACE MEZZANINE :     PAX    TARIF:  

 ACOMPTE DE :    CHQ   CB/AE   DIFFERE 

 SOLDE A FACTURATION   SOLDE SUR PLACE   EXTRAS S/PLACE  

 FAIRE SIGNER LA NOTE + NOM RESP.       

MENU LAPSANG 

. APERITIF 
 Fleur de Jasmin( Vodka Japonaise, jus de litchi, Cordial fruit rouge) 

. ENTREES 
 Rouleaux de Printemps 
 Assortiment de Roll’s 
 Salade d’Artichaut et Champignons à la feuille de Gombava 
 

. PLATS 
 Bar Grillé, Poêlé de Légumes d’Automne 
 Curry de Gambas en Feuille de Banane 
 Poulet Grillé aux Cinq Parfums 
 
 . GARNITURES 
 Riz à la Shangaïenne 
 Mesclun de Salade de Saison 
 
 . DESSERT 
 Gâteau de chocolat tiède à la crème noisette 
 
 . VINS  ( 1 bouteille pour  3 personnes) 
 Vin du Lubéron Viogner, vin pays d’oc, 2006 
 Roc de Jean Lys, Cabernet, 2006 
 
 Eaux Minérales ( ½ bouteille pour 2 ) 
 Café 
 
Il s’agit d’un concept de cuisine de partage 

Contenu du menu sous réserve de nos changements de carte 

PRIX DU MENU PAR PERSONNE : 73,58 HT €  ( 88€ ttc)  

La facturation sera effectuée sur le nombre de personnes confirmées 48h avant 
l’évènement. 


